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‘Shepard’s Pie’   Peas / Corn / Carrots and Ratatouille / Uniquely Vegan . . . 19 

Grilled Prime Filet Mignon   Foie Gras / Glazed Petite Root Vegetables / 
Belgian Salsify . . . 34

Bacon Wrapped Pork Tenderloin   Caramel Braised Apples / Sweet Corn 
and Sage Polenta / Black Currant Jus . . . 22

Duck-Duck-‘Goose’   Crispy Breast / Cranberry Bean Cassoulet / Gooseberry 
Glaze . . . 24

Pan Roasted Free Range Chicken Breast   Cranberry Crouton Stuffing / 
Pomme Puree / Pearl Onions / Herb Chicken Jus . . . 20 

Grilled Prime NY Steak   Yukon Gold and Bacon Gratin / Curried 
Cauliflower . . . 26 

‘Provimi Farms’ Colorado Lamb Osso Bucco   Beluga Lentils / Pequillo 
Peppers / Ancho Chocolate Mole . . . 24

Pan Roasted Prime Rib-Eye Steak   Mushroom Barley ‘Risotto’ / Tuffled Foie 
Butter / Carrot Confit . . . 26

All Day Braised Veal ‘Pot Roast’   Thumbelina Carrots / Baby Fennel / 
Glazed Veal Sweetbreads . . . 25

Land

French ‘Sweet Onion’ Soup   Gruyere Crostini . . . 8 

Arugula Panzenella ‘Bread’ Salad   Fresh Mozzarella /
Buttered Brioche / Pesto Vinaigrette . . . 9 

Avalon Caesar Salad   Baby Hearts of Romaine / Parmesan 
Crisps . . . 9 

Organic Petite Field Greens   Candied Walnuts / Goat Cheese /
Champagne Poached Pears . . . 8 

Roasted Beet Salad   Port Wine Braised Figs / Petite Beets / Goat 
Cheese . . . 8 

Grilled Flat Iron Steak Salad   Heirloom Tomatoes / Tender 
Greens / Gorgonzola / Lemon ‘Dust’ . . . 12

Salads & Soups

Polenta Stuffed Jumbo Prawns   Spicy Fra Diavolo / Sharp 
Cheddar / Petite Greens . . . 12
 
Warm Brie in Pastry   Triple Cream Brie / Balsamic / Buttered 
Sourdough / Petite Greens . . . 11

Steamed Prince Edward Isle Mussels   Lobster Bouillabaisse /
Smoked Fish / Crusty Garlic Bread . . . 10
 
Crispy Calamari ‘Frittes’   Spicy Cantaloupe Butter / Sesame /
Japanese Mizzuna . . . 10 

Cold Smoked Beef Tenderloin Carpaccio   First Press Olive 
Oil / Pickled Petite Beets / Buttered Brioche . . . 10

House Made Maine Lobster Ravioli   Maine Lobster / Bacon / 
Truffle . . . 12

Duo of Ahi Tartars   Ponzu and Sesame / Carpaccio with 
Mango Relish . . . 11

STARTERs

Shrimp Fettuccini Carbonara   Snow Peas / Pancetta / Preserved Lemon 
Crema . . . 21 

Five Spice Crusted Hawaiian Ahi   ‘Forbidden Rice’ / Charred Asparagus / 
Sauce ‘Puttanesca’ . . . 28

Butter Poached Maine Lobster   Ricotta Gnocchi / Tomato Confit /
Saffron Lobster ‘Demi’ . . . 29

Crispy Pacific Northwest Salmon Fillet   Braised Brussel Sprouts /
 Toasted Orzo / Preserved Lemon . . . 22 

Seared Maine Diver Scallops   Blue Crab Risotto / Gulf Shrimp Tempura / 
Curried Ginger Emulsion . . . 26 

SEA

Garlic Smashed Potatoes . . . 3 

Blue Crab Risotto . . . 9

‘Forbidden’ Rice . . . 4

Sweet Corn Polenta . . . 4 

Yukon Gold and Bacon Gratin . . . 6

Ricotta Gnocchi . . . 7

Grilled Asparagus . . . 4

Petite Carrots . . . 4

Sautéed Garlic Spinach . . . 3

Citrus Glazed Mushrooms . . . 4 

Select Seasonal Organic Vegetables . . . 6

Sides

Executive Chef Charles Stotts

Please notify us of any food allergies.
All items are cooked to order / because of this 
we must remind you of the increased health risk 
from consuming undercooked food.
18% Gratuity added to parties of 6 or more.



Bubbles 
							                 Glass       Bottle

Grand Imperial Brut (split) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .	France . . . . . . . . . . . . . . . . . .	6

Veuve Du Vernay Brut Rose’ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .	France . . . . . . . . . . 8 . . . . . . .	32

Voga Sparkling Pinot Grigio . . . . . . . . . . . . . . . . . .	Italy . . . . . . . . . . . .	9 . . . . . . .	38

Schramsberg Blanc de Noirs . . . . . . . . . . . . . . . . . .	California . . . . . . .	10 . . . . . .	45

Moet & Chandon Nectar Imperial . . . . . . . . . . . . . 	France . . . . . . . . . . . . . . . . . . 	80

Veuve Clicquot Yellow Label . . . . . . . . . . . . . . . . . . 	France . . . . . . . . . . . . . . . . . . 	85

Billecart Salmon Brut Rose’ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 	France . . . . . . . . . . . . . . . . . . 	125

Whites					   
							                 Glass       Bottle

Matchbook Chardonnay . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .	California . . . . . . .	8 . . . . . . .	28

Geode Chardonnay . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .	California . . . . . . .	10 . . . . . .	36

Argyle “Nut House” Chardonnay . . . . . . . . . . . . . .	Oregon . . . . . . . . . . . . . . . . .	52

Rombauer Chardonnay . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .	California . . . . . . . . . . . . . . .	54

ZD Chardonnay. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 	California . . . . . . . . . . . . . . .	56

Caymus Conundrum Proprietary White	 . . . . . . . .	California . . . . . . . . . . . . . . .	50

Banfi “Le Rime” Chard/Pinot Grigio . . . . . . . . . . .	Italy. . . . . . . . . . . . .	8 . . . . . . .	28

La Villa Pinot Grigio. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .	Italy. . . . . . . . . . . . .	7 . . . . . . .	24

Duck Pond Pinot Gris . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .	Oregon . . . . . . . . .	11 . . . . . .	40

Desert Wind Viognier . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 	Washington . . . . . 	9 . . . . . . .	32

Lois Gruner Vietliner . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .	Austria. . . . . . . . . . 	8 . . . . . . .	28

Copolla Sauvignon Blanc . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 	California . . . . . . .	8 . . . . . . .	28

Mt Nelson Sauvignon Blanc . . . . . . . . . . . . . . . . . .	New Zealand . . . . .	11 . . . . . .	40

Jekel Gerwurztraminer . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .	California . . . . . . .	7 . . . . . . .	24

Bex Riesling . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .	Germany . . . . . . . .	7 . . . . . . .	24

Molderbosch Cabernet Sauvignon Rose’ . . . . . 	South Africa . . . . .	8 . . . . . . .	28

Reds					   
							                 Glass       Bottle

Irony Cabernet Sauvignon . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 	California . . . . . . .	8 . . . . . . .	28

Avalon Cabernet Sauvignon . . . . . . . . . . . . . . . . . .	California . . . . . . .	10 . . . . . . 36

Silver Palm Cabernet Sauvignon . . . . . . . . . . . . . . 	California . . . . . . .	11 . . . . . .	40

Chateau Montelana Cabernet Sauvignon . . . . .	California . . . . . . . . . . . . . . .	70

Carmen Merlot . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .	Chile . . . . . . . . . . . .	8 . . . . . . .	28

Stonestreet Merlot . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 	California . . . . . . .	13 . . . . . .	48

Ravenswood Zinfandel . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .	California . . . . . . .	7 . . . . . . .	24

Grgich Hills Zinfandel . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .	California . . . . . . . . . . . . . . .	75

Matchbook Tinto Rey . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 	California . . . . . . .	13 . . . . . .	48

Pietra Santa Sangiovese . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 	California . . . . . . .	9 . . . . . . .	32

Ceretto Zonchero Barolo . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .	Italy . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 	85

Roogle Shiraz . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .	Australia . . . . . . . .	7 . . . . . . .	24

EOS Petite Syrah . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .	California . . . . . . .	9 . . . . . . .	32

Sawbuck Malbec . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .	California . . . . . . .	9 . . . . . . .	32

Spanish Quarter Cab/Tempranillo . . . . . . . . . . . . .	 Spain . . . . . . . . . . . .9 . . . . . . .	32

Girard Artistry . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .	California . . . . . . .	 . . . . . . . .	65

Lyeth Meritage . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .	California . . . . . . .	12 . . . . . .	44

Sacred Stone Masters Blend . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 	California . . . . . . .	8 . . . . . . .	28

Consentino “The Med” . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 	California . . . . . . .	11 . . . . . .	40

Abbaye De Saint-Ferme Bourdeaux . . . . . . . . . . . . . .	France . . . . . . . . . .	7 . . . . . . .	24

Louis Bernard Cotes Du Rhone . . . . . . . . . . . . . . . . .	France . . . . . . . . . .	8 . . . . . . .	28

Faively Rouge Pinot Noir . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 	France . . . . . . . . . .	12 . . . . . .	44

Mossback Pinot Noir . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 	California . . . . . . . . . . . . . . .	50

Flowers “Perennial” Pinot Noir . . . . . . . . . . . . . . . .	California . . . . . . . . . . . . . . .	65
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Beers		             	
           	           	          
Coors Light  . . . 3

Miller Lite . . . 3

Heineken . . . 4

Heineken Light . . . 4

Corona . . . 4

Negra Modelo . . . 4

Guinness . . . 4

Blue Moon . . . 4 

Fat Tire . . . 4

Four Peaks KiltLifter . . . 4

Hopf Helle Weisse . . . 9 

St. Pauli NA . . . 4

Cocktails
Sangria Rojo  Red Wine / Brandy / Peach Schnapps / Triple Sec / Muddled Fruit . . . 8

Pink Lemonade  Absolut Citron / Sweet & Sour / Cranberry / Soda / Sprite . . . 8

Paradise Lost  Malibu / Stoli Vanilla / OJ / Pineapple / Meyer’s Dark Rum Float . . . 8

Jollito-Mojito  Milagro Silver Tequila / Crème di Cassis / Fresh Lime / Fresh Mint /
Sprite . . . 8

Viceroy  Fresh Cucmber-Rosemary Muddle / Three Olives Passion Fruit Vodka /
Soda . . . 8

Lady of the Lake  Absolut Citron / Blue Curacao / Chambord / Sweet & Sour / 
Cranberry Juice / Sprite . . . 8

Caipirinha  Bacardi Silver Rum / Fresh Lime / Cane Syrup / Rock Candy . . . 8

MARTINIs
Excalibur Martini  Ketel One / Hendrik’s Gin / Lemon Twist / Cucumber . . . 10

Ultimate Cosmo Martini  Grey Goose / Grand Marnier / Squeeze Orange / 
Cranberry . . . 10

Pom-Pom Martini  Absolut Citron / Pomegranate Liquor / Pomegranate Juice . . . 10

Stoli Cider Martini  Stoli Gala Apple / Chambord / Stoli Vanilla / Cranberry / 
Cinnamon . . . 10


